Hollerblitengelee

Zutaten:

4 Bio-Zitronen schéalen (Scheiben schneiden)
509 Zitronensaure

16  Holunderbliten

2 Itr. Wasser

2 kg Gelierzucker 1:1

Alle Zutaten aulRer den Gelierzucker in eine Schussel geben und 24 Std.
stehen lassen.

Hollerblttenwasser abseihen und mit dem Gelierzucker unter standigem
Ruhren zum Kochen bringen und 4 Minuten unter weiterem Rihren
kochen lassen. Sofort in ausgekochte Marmeladenglaser abfillen.




